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ISPANAKLI CICEK KREP

2 yemek kasidi margarin

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

2 adet yumurta

1 demet i1spanak

1,5 su bardagindan biraz daha fazla un
1 cay kasigi tuz

2 yemek kagsigi stizme yogurt

Sitizme peynir 1 kare parca kadar

Margarin digindaki tim malzemeyi rondoya koyup iyice ézlestirin. (Kivamini elde edinceye kadar un ekleyin.
Topaksiz plrtzsiz bir karisiminiz olsun).

Krep tavasina margarin koyup bir pecete yardimi ile tavanin her yerine dagitin.

Krep kargiminizdan bir kepge alip, tavanizin ortasina dékin ve hizla elinizle daireler gizerek krepin tim tavaya
yayllmasini saglayin.

Orta ateste ocada koyun.

Krepiniz tavadan ayrilana kadar dokunmayin.

Ayriimaya bagladiginda bir masa yardimi ile diger tarafini ¢evirip 1-2 dakika da diger tarafini pigirin.

Bu iglemi tim krep malzemeniz bitene kadar uygulayin. Her defasinda tavaya yagd damlatmay unutmayin.
Uzerini suslemek ya da igine sUrlp yemek i¢in siizme yogurt ile stizme peyniri ayri bir kapta bir ¢atal yardimi ile
iyice karigtirin. (Mutlaka yapmak durumunda degilsiniz. Sade olarak ya da istediginiz baska ¢esit malzemelerle
de hazirlayabilirsiniz)
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