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ISPANAKLI BOREK

ilkay Oztiirk

3 Adet Yufka

1/2 Kg. Ispanak

1 Adet Patates

1 Adet Sogan

3 Corba Kasigi Tereyagi
1 Corba Kasigi Siviyag
1 Adet Yumurta Sarisi

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Ispanaklari yikayip stzdurelim ve yarim parmak kalinhginda dograyalim. Soganlari ince ince kesip siviyag
doéktigumuiz genisce tavada sarartalim. Hemen arkasindan ispanaklari ekleyip 3-4 dakika kavuralim. Patatesi
rendeleyip 1spanakli karigima ekleyelim. Tuzu ve karabiberi katip ocagin altini kapatalim. Yufkalari tam ortadan
ikiye bodlelim. Her yarim yufkayi tezgaha yayip firgayla eritiimis tereyadi strelim. Genis yerine harcimizi koyup
rulo yaptiktan sonra kendi etrafinda ¢evirerek gul sekli verelim.

Gl gekli verdigimiz yufkayi yaglanmig tepsinin tam ortasina yerlegtirelim. Diger yufkalara da ayni iglemi
uyguladiktan sonra gul sekli verdigimiz yufkanin etrafinda déndurelim. Uzerine yumurta sarisi ve dilersek
¢corekotu serpistirdikten sonra 170 dereceli firnda 20 dakika pisirelim.
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