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ISPANAKLI BOREK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Adet yumurta

1 Tutam tuz

500 gr yufka

250 gr ispanak

100 gr beyaz peynir

1 Cay Kasig karabiber

Ispanag iyice yikayip ayiklayin. Dograyip peynirle ezerek karigtirin. Tuzunu karabiberini ekip, hepsini iyice
harmanlayin. Bir kase icine eritilmis sana klasik yagi , yogurdu koyup, karigtirin. Igine yumurtalari kirin. hepsini
iyice karistinin. Bir yufkayl masaya yayin. Uzerine yag, yogurt karisimindan bol miktarda surtn. Ispanakli i¢ten
alip yufkanin Gzerine serpin. Yufkayi bir kenarindan tutup genis genis sararak rulo yapin. Yaglanmig tepsiye
yaptiginiz bu ruloyu yerlestirin. Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlayip, tepsiye yerlestirin. Uzerlerine kalan
yumurtal harctan sirGp, dnceden isitiimig kizgin firna striin. Alti Gstl pembelesinceye kadar pisirin. Sicak
ikram edin.
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