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ISPANAKLI ACMA BOREK

3,5 su bardagi un

2 corba kagsiJi sirke

50 gram tereyag!

1 su bardagindan 1 parmak az su
1 su bardagi siviyag

Bir tutam tuz

Iciigin:

1,5 kilo Ispanak

1 adet sogan

100 gram beyaz peynir
Tuz, karabiber, pulbiber
Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad

Hamuru yapmak icin unu bir kabin icine koyup ortasini havuz gibi agin. icine tuz, sirke, tereyagini ve sivi yagin
yarisini koyup yavas yavag suyu ekleyin, yogurun. Hamuru 5 dakika kadar dinlendirip 6 adet bezeye bollin ve
her bezeyi ince bir sekilde acip tzerine kalan sivi yagi koyup elinizle yadi yufkaya yedirin. I¢ malzemesini
hazirlamak i¢in sogani rendeleyin. Ispanaklari iyice yikayin, dograyin ve soganin tizerine aktarin. Baharatlari ve
tuzu serpip ovalayarak ispanagi yumusgatin. Suyu olugsmusgsa stiziin. Igine peyniri ufalayip ekleyin. Bu harci da
yufkalarin igine koyun, rulo seklinde sarip tepsiye yerlestirin. Uzerine bir sey sirmeden 200 derecedeki firnda
35 dakika kadar pisirip sicak servis yapin.
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