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ISPANAKLI BOREK

Ozgiir Sef

1 kg. 1spanak

2 adet sogan

100 gr. tulum peyniri
1 avug ceviz

5 adet yufka

1 yumurta

1 fincan siviyag

1 yumurta sarisi

Soganlari ince ince dograyin ve bir tavada seffaflasana kadar kavurun. Sonra yikanmig ispanaklari ilave edin.
Ispanaklar pigtikten sonra bir kenara alin ki sogusun. Soguduktan sonra igine ceviz ve tulum peynirini ilave edin.
Yaglanmis yufkayi tepsiye yayin igine bir sira ispanak bir sira yufka seklinde dizin. Uzerine yumurta sarisi
sirerek 180 derece firinda pisirin.

ML® Yumurta Boredi icin tiklayin
ML® Cizik Borek (gorsel)
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