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ISPANAKLI BOREK

1 adet yumurta

1.5 su bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

1 kg. 1spanak

2 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Tuz

Sogan ve i1spanagi ince ince kiyin. Soganlar siviyagda kavurun. Ispanadi ekleyip 10 dakika pisirin. Yumurta, su,
siviyag, sirke ve tuzu, azar azar un ilave ederek yogurarak hamur hazirlayin. 10 dakika dinlendirdikten sonra
blylk bezeler koparin. Un serpilmig zeminde bezeleri oklavayla agin. Uzerine tereyadi siiriin ve ispanakli harg
koyduktan sonra ikiye bélun, rulo yapin. Rulolari oval sekilde tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi stirerek 200
derece firinda pigirin.
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