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ISPANAKLI ACMA BOREK

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sirke
3.5 - 4 su bardagi un
Iciigin:

750 gr ispanak

150 gr beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Karabiber, pulbiber

Yumusacik bir hamur yogurun. Hamuru alti bezeye ayirin. Her bir bezeyi agabildiginiz kadar agin. Uzerine 4-5
yemek kagi§i zeytinyadi stiriin. Bir yemek kagigi kadar da un serpin. Bu bdregin gevrekligini artiriyor. Ig
malzeme icin 1spanag elinizle ovalayip suyunu sikin. Uzerine kiyilmig maydanoz ve beyaz peynirle karistirip
yufkanin bir kenerina koyup katlayin. Kenar kisimlari ige katlayip rulo yapin ve yaglanmis tepsiye kol béregi
seklinde dizin. Uzerine 1 yumurtayi ve 2 yemek kasigi yagi ¢irpip strrtin. 200 derecelik firinda Uzeri kizarana
kadar pisirin. 2 parmak kaliniginda dilimleyip servis yapin.
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