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ISPANAKLI BOREK

2 su bardagi un

3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

150 gram dana jambon

1 kase rendelenmis dil peyniri

Yarim kg kig¢ik dogranip haslanmis ispanak

Oncelikle un, yumurta ve 1 gay kasigi tuzu (su kullaniimiyor) yogurup, hamur yapin. Merdane ile diiz bir zeminde
30x30 cm ebatinda ac¢in. Ispanak, ki¢ik dogranmis jambon ve rendelenmis dil peynirini karistirnp hamurun
Uzerine yayin. Hamuru rulo bi¢iminde sarin. Temiz bir beze (patiska olabilir) sarin. Her iki ucunu da baglayin.
Kaynar suda 20 dakika haglayin. Daha sonra, i¢inde hamurun oldudu bezi sudan ¢ikarin. Bezi agin. Hamuru
dilimleyin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Orta isili firnda peynirler eriyene kadar tutun.
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