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ISPANAKLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

200 gram margarin

3 corba kasigi sivi yagi

4 corba kasig yogurt

1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurtanin aki

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Ispanak puresi igin:

1 corba kasig margarin

1 ¢corba kasigi un

2 demet kiyllmis 1spanak
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

Bir buguk su bardagi kaynar sit
Yarim su bardagi kaynar su
150 gram gravyer peyniri
Uzerine: Yumurta sarisi

Oncelikle ispanakli pireyi hazirlayin. Bunun igin margarini eritip, unu kavurun. Ispanagi ekleyip, kavurmaya
devam edin. Karabiber, toz seker ve tuz ilave edin. Uzerine kaynar sutl, kaynar suyla birlikte ekleyin.
Karigtirarak pigirin. Ocaktan almaya yakin, rendelenmis gravyer peyniri ilave edin ve sogumaya birakin. Hamur
icin tim hamur malzemesini yogurun. Ikiye bolup, her iki pargay! da kalin agin. Bir parga hamuru yaglanmisg
baton kaliba yayin. Uzerine ispanakli pireyi yerlestirin. Kalan hamuru Gzerine yayin. Cirpilmig yumurta sarisi
sirin. Onceden isitilmig 175 derece firinda hafif kizarana dek pigirin.
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