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ISPANAKLI BOREK

https://onedio.com

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 sogan

Bir demet yesil sogan

2 dig sarimsak

1 kilo 1spanak

1/2 bardadi maydanoz

2 yumurta

1/2 bardagi lor peyniri
1bardagi beyaz peynir

8 adet hazir yutka

1/4 su bardagi zeytinyagi

Firnni 175 dereceye ayarlayin. Daha sonra bir tavaya 3 YK zeytinyagini alin ve sodan ve yesil sogani soteleyin
daha sonra sarimsak, 1spanak ve maydanozlari ekleyin. Ispanaklar yumugayinca atesten alip sogutun. Bir kapta
yumurta, beyaz peynir ve loru karigtirin. Ilk 4 yufkayi aralarina zeytinyagdi sirerek tepsiye alin. Arasina
Ispanaklari ve yumurtali karigsimi ekleyip islemi tekrarlayin. Uzerine zeytinyadi suriin ve 30-40 dk pisirin.
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