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ISPANAKLI BOREK

1 su bardag st

4 yufka

5 yumurta

200 gram ispanak

4 corba kasig margarin
2 corba kasiJ! siviyag

1 adet kuru sogan
Karabiber

Tuz

Bir kapta sit, yumurta ve eritilmis margarini karistirin. Ispanaklari yikayarak tuzlu suda haglayin. Stizerek
dograyin. Bir tencereye 2 kasik siviyagd koyun. Kig¢ik dogranmig soganlari ekleyip kavurun. Daha sonra icine
Ispanak tuz ve karabiber serpistirip ocaktan alarak sogumaya birakin. Firin tepsisini yagladiktan sonra 1 yufkayi
serin ve Uzerine sUtld kansimi strtin. Yufkalarin yarisina kadar bu islemi yapin. Yarisina geldiginizde i1spanakli
karisimi yufkanin her yerine yayin. Tekrar yufka serin ve tim yufkalar bittiginde Gstline sttli karigimdan sirin.
Firinda yarim saat pisirin.

ML® Burgu Borek icin tiklayin
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