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ISPANAKLI BOREK

4 adet yufka

750 gr ispanak

1 adet sogan

1 cay kasigi ¢coérekotu

1 kahve fincani gam fistig
Biraz tereyagi

Tuz

Karabiber

Ispanaklari tencereye ¢ok az suyla koyup haglayin. On dk sonra ¢ikarin. Bir tencerede bir kasik tereyagiyla
soganlari kavurun. Buna ¢am fistigini ilave edin. Sonra ispanaklari da koyup kisik ateste karigtirarak 15 dk
pisirin. Tuz ve karabiberini serpin. Firin tepsisini yaglayin yufkayi serin bunun Gzerini yagdlayin ikincisini serin
Ispanakli karisimi serdikten sonra ¢irpilmis U¢ adet yumurtayi da ispanaklarin tzerine esit bir sekilde dékin.
3.yufkayi da yagladiktan sonra 4.yi serin. Bunu da yaglayip yumurtayi Gzerine sirin. En Uste biraz ¢orek otu
serpip sicak firina sokun. Pisince ¢ikarip sicak sicak servis yapin.
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