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ISPANAKLI BOREK

2 kilo 1spanak

1 demet maydanoz

1 sogan

200 gram beyaz peynir
1 corba kasig karabiber
1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
6 adet yufka

2 yumurta

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 su bardag@i siviyagdi

Firin tepsisini yaglayin. Uzerine bir yufkayi hig 1slatmadan serin. Ispanaklari iyice yikayin ve ince bir sekilde kiyin.
Uzerine kiyilmig maydanozu, ufalanmis peyniri ve rendelenmis sogani da ilave ederek elinizle harmanlayin.
Derin bir kabin iginde sutl, suyu, yumurtayi ve sivi yagi iyice ¢irpin. Bu karisima yufkalari batirip hemen ¢ikartin
ve tepsiye 2 adet yufkayi bdyle serin. Ispanakli hargtan suyunu sikarak yufkalarin Gzerine serpin. Kalan yufkalar
da sutll karisimin igine batirip ¢ikartin ve ispanakli karisimin Gzerine kapatin. Tum yufkalar bu sekilde bitince
kalan sGtld karigimdan kaydiysa tzerine gezdirin. Béregi firina koymadan 6nce dilimleyin. 200 derecede Uzeri
kizarincaya kadar pisirin.
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