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ISPANAKLI BOREK

3-4 adet yufka

500 gr. 1spanak

1 kGglk paket margarin
3 adet yumurta

150 gr. beyazpeynir
3-4 corba kasigi yogdurt

Ispanagin sadece yapraklarini ayirip, 5-6 su yikayiniz.

Suyunu stizdurlip, ovucunuzla hafif ovarak biraz eziniz.

Igerisine peyniri, tuzu koyup, biraz da bunlarla ovarak bir i¢ hazirlayiniz.

Bir k&senin igerisine yumurtayi, erimis yagi, yogurdu koyup, iyice karigtiriniz.

Yufkalari birer birer bir yere serip, hazirladiginiz karigimdan bir parca yufkanin Gzerine surip, bérek iginin
ceyregini koyup, kenarlari igin Gzerine biraz kapatip, genisce rulo seklinde sariniz.

Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayiniz.

Uzerine hazirladiiniz karisimdan biraz ayirip, her yufkanin Gizerine bolca surtintz.

Yufkalar hafif yaglanmig tepsiye koyup, i1sitilimig orta isili firnda altini ve Gstliini pembe renkte kizartiniz.
Finndan alip, sogutup, istediginiz sekilde kesip, servis yapiniz.

ML® Katmerli Borek icin tiklayinML® Yumurta Boredi icin tiklayin
ML® Yumurta Béredi Videosu

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 12.05.2023
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