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ISPANAKLI BOREK

1/2 kg. 1spanak

4 tane yufka

125 gr. margarin

2 yumurta

3-4 yemek kasigi yogurt
100 gr. beyaz peynir

1 bas kuru sogan

Tuz

Ayiklanip yikanan ispanaklar ince kiyilir. Az tuzla ovarak sikilir. icine 1 bas sodan ince ince dogranir. Beyaz
peynir ufalanir. Karistinlarak i¢ hazirlanir. Yumurta, erimis yag ve yogurt karistirilir. 1 yufkaya kasik yardimiyla
surdldr. Yufka ikiye katlanir, 1/4 1spanakli malzeme karistirilip kenarlari ispanagi Uzerine kapatilarak rulo gibi
sarilir ve kendi etrafinda déndurtlerek yagl tepsinin ortasina konur. Diger yufkalar da ayni islemi yapip ortaya
konulan rulo yufkanin etrafinda déndurilerek devam edilir. Kalan yumurtali yagh malzeme béregin tizerine bolca
surdldr. Isitilmig firnda 180° pigirilir.

ML® Ispanak Piresi icin tiklayin
ML® K z Boredi (gorsel

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 12.05.2023
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