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ISPANAKLI BOREK

500 gram ispanak (temizlenmis ve dogranmis)

1 adet sogan (ince dogranmisg)

2 dis sarimsak (ezilmis)

200 gram beyaz peynir (ezilmis veya rendelenmig)

Yarim su bardagi dereotu veya maydanoz (ince dogranmig)
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Tuz

Karabiber

8-10 adet yufka

100 gram tereyagi (eritiimig)

Firni 180 dereceye isitin. )

BuyUk bir tavada zeytinyagdini isitin. Ince dogranmig soganlari ekleyin ve yumusayana kadar kavurun.
Sarimsaklari ekleyin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Dogranmig 1spanaklari ekleyin ve suyunu birakip cekene kadar pisirin.

Pigsen 1spanaklari ocaktan alin ve sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Soguyan ispanaklari bir kaseye alin. Uzerine ezilmig beyaz peyniri, ince dogranmis dereotu veya maydanozu,
tuz ve karabiberi ekleyin. lyice karigtirin.

Eritilmig tereyagindan biraz ayirin, geri kalaniyla yufkalari yaglayin.

Her yufkayi Ust Uste koyarak yaglayin ve en Ust katin tGizerine i1spanakli hargtan koyun.

Yufkalari rulo seklinde sarin ve yaglanmis firin tepsisine yerlegtirin.

Uzerine kalan eritilmig tereyagini strdin.

Onceden isitilmis firnda Gzeri kizarana kadar pisirin, yaklasik 30-35 dakika.

Finndan ¢ikarip ihmaya birakin, dilimleyerek servis yapin.
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