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ISPANAKLI BOREK

4 adet yufka

1 su bardagi sivi yag

2 tepeleme yemek kagigi un
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi
Susam

Igi igin:

500 g Ispanak

1 dilim beyaz peynir

1 adet sogan

4 yemek kasig! sivi yag
Tuz

i¢ harci igin sogani minik minik dograyip sivi yagda kavurun,

Yikayip dogradiginiz ispanagi ve tuzunu ekleyip suyunu ¢cekene kadar kavurun,

Atesten alip ufaladiginiz peyniri ekleyin ve karigtirin,

1 su bardagi sivi yag ve 2 yemek kasigi unu derin bir kasede krema kivamina gelene kadar karistirin,
Yufkanin birini tezgaha yayin,

Yagli-unlu karnigimin 1/4’tnd yufkanin Gzerine yayin ve firga yardimiyla her yanina sirdn,
Bir yufka daha alip Uzerine serin,

Ayni miktar yagl karigimi Gzerine surin,

Yufkayi 8 esit parcaya kesin,

Parcalarin uzun taraflarina ispanakli hargtan koyup sigara bdregi sarar gibi sarin,

Diger iki yufkay! da ayni gekilde hazirlayin,

Uzerlerine yumurta sarisi strlip susam serpin,

200 derecede dnceden isitiimis firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin.
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