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ISPANAKLI BOREK

3 adet hazir yutka

Sosu igin;

6-7 yemek kagsidi yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
1 yumurta;

I¢ harciigin;

1 kg 1spanak

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Siviyag

Ik olarak 1spanaklari guizelce yikayip, kalin bir sekilde dogramaya baslayin.
Ardindan 1 adet sogani dograyin, pembelesene kadar glizelce kavurun.
Sonra Uzerine salag, tuz ve baharatlari ekleyin.

Ispanaklari ekleyerek 1-2 dakika kavurun.

Ardindan, bdregin sosu i¢in, yogurt, sivi yag ve yumurtayi giizelce ¢irpin.
Yufkalari bdlun ve hazirladiginiz sosu Uzerine sUrdn.

Yufkayi rulo seklinde sarin ve kendi etrafinda dolayin.

Hazirlanan borekleri, giizelce yagh kagit Gzerine yerlestirin.

180 derecelik firnda 35 dakika kadar pigirin.
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