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ISPANAKLI BAHCIVAN PIDESI

Emine Beder

1/2 su bardag sivi yag

3 ¢corba kasigi yogurt

9-10 ¢orba kasidi un

1/2 paket kabartma tozu

Tuz

Uzeri icin;

250-300 gr. i1spanak (yaprakh kisimlari)
1 yumurta

1 su bardag st

1,5 corba kasigi un

2-3 corba kasigi sivi yag

100 gr. beyaz peynir, kasar peyniri Cokelek veya lor peyniri
Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak 1spanakli harci hazirlayalim Tavaya sivi yagi ve dogranmis ispanaklari alalim. Ispanaklar
hafifce pérstyene dek arada bir karistirarak pisirelim. Ayrica bir tencereye sutl ve unu alalim. Agir ateste ve
sUrekli karistirarak tzeri gdz gdz olana dek pigirelim. Atesten alip iyice ilitarak igine yumurtayi kirp karigtiralim.
Ispanakh harci, peyniri ilave ederek tekrar karigtiralim. Baglayalim hamurumuzu hazirlamaya. Hamur
yoguracadimiz kabin igine sivi yagi, yodurdu ilave edip karistiralim. Unu, kabartma tozunu, tuzu ilave ederek
0zI0 bir hamur yoguralim. Hamuru yaglayip tabanina un serptigimiz 15x20 cm ¢apinda bir kaliba yayalim. Hamur
kenarlarini, kalibin kenarlarina yapistirip 1/2 cm kadar yiikseltelim. Uzerine 1spanakli harci yayalim. Isitiimis 180
isili firinda hamur kenarlari ve hamurun alti kizarik pembe renk alana dek pisirelim.

Not: Hamurun kaliptaki kalinlidi pizza hamuru gibi ince olmalidir buna gére bir kalip veya firin kabi tercih edin.
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