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ISPANAKLI ACMA BOREK

Malzeme:

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 adet yumurta

1 corba kasigi Bizim Mutfak Aycicegdi Yadi
1 cay kasigi Tuz

250 gram yagsiz beyaz peynir

600 gram ispanak

1 adet yumurta

Unu calisma tezgahinin Gizerine yayin, elinizle ortasini havuz seklinde agin. igine yumurta, tuz, bir miktar su ve
siviya@i ilave edin. PUrlzsUz orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar azar azar su ilave ederek yogurun.
Hamuru 14 esit pargcaya ayirin. Oklavayla yufka kalinhdinda acin. Tepsiyi hafifce firca yardimiyla yag sirin.
Yufkalarin arasina ¢ok az yag slrerek yarisini tepsinin tabanina yerlestirin. Hamurlarin Gzerine dogranmis
Ispanaklari yayin, ufalanmig peyniri serpin. Geri kalan hamurlari da ayni sekilde malzemelerin Gizerine yerlesgtirin.
Uzerine 1 yumurtanin sarisini strin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
Dilimledikten sonra sicak olarak servis yapin.
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