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ISPANAK YATAĞINDA PINAR HİNDİ CORDON BLEU

1 paket Pınar Hindi Cordon Blue
500 gr ıspanak
1 orta boy soğan, ay şeklinde doğranmış
1 kırmızıbiber, küçük küpler şeklinde doğranmış
2 çorba kaşığı sıvı yağ
Tuz
Karabiber

Teflon bir tavaya sıvı yağı koyun ve soğanları pembeleştirin. Kırmızıbiberleri de ilave edin ve 2-3 dakika pişirin.
Ispanağı ekleyin. Tuz ve karabiber serpin. 5-6 dakika sonra altını kapatın. Bu arada Pınar Hindi Cordon
Blue�yü, üzerindeki tarife göre pişirin. Servis yaparken önce ıspanağı tabağınıza yerleştirin. Üzerine Pınar Hindi
Cordon Blue�yü koyun.
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