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ISPANAK VE SALAMLI KREP

Hamuru icin:

2 adet yumurt

3 cay bardagi st

1 cay bardag eritiimis margarin
6 yemek kasigi tepeleme un

1 cay bardagi rondodan ¢ekilmis ispanak
1 gey kagigi tuz

Iciigin:

1 kase lor

2 yemek kasigi yogurt
Yeterince salam dilimleri

1 cay kasigi tuz

Krep hamuru icin gerekli malzemeler ¢irpilip karigtirilir.

Kizdiriimig yagsiz tavaya 1 kepge krep hamurundan dokultp énla arkal pisirilir. Hamur bitene kadar bu islem
yapilir. (Bu dlcu ile 6 krep ¢ikiyor.)

Lor peynirin icine yodurdu ve tuz katilarak surulecek kivama getirilir.

Pigirdigimiz kreplerin icine hazirladigimiz lor peyniri strtllp salam dilimleri yerlestirilir ve rulo seklinde sarilir.
Dért parcaya kesilip kiirdan battirllir. Servis tabagina alinir.
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