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ISPANAK SOTESI ESLIGINDE BEGENDILI TAVUK

1 adet derili kemiksiz Lezita Pilic But
5 yemek kasigi kéz patlican
1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi kasar

1 tutam toz biber

1 adet kiraz domates

1 yemek kasigi aygicek yagi
Garnitdr icin:

1 tath kasidi tereyad
Ispanak

Muskat cevizi

Tavada tereyagiyla unu kavurun. Uzerine siitii, k6z patlicani, kasar peynirini ekleyip ¢irpma teli ile karigtirin. 4-5
dakika pisirdikten sonra ocaktan alin.

Ayri bir tavada tereyagi ile ispanagi soteleyin ve muskat cevizi ekleyip ocaktan alin.

Tavada aygigek yadi ile domates ve kemiksiz derili Lezita Tavuk Budunu pisirin. Tabagin alt kismina begendiyi,
Uzerine kemiksiz derili Lezita Tavuk Budunu koyun. Tabagin etrafini ispanak sotesi ile dekorlayin. Uzerine
kirmizi toz biber ekleyerek servis edin.
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