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ISPANAK SOSLU SPAGETTI

Kullanilacak Malzemeler

2 ¢rba kasigi un

1 yumurta

1 su bardag st

2 adet kurusogan

1 kigik brokoli

250 gr. 1spanak

1 paket spagetti

1 su barda@i parmesan peyniri yada kasar rendesi
tuz, karabiber, feslegen

Hazirlanma Sekli

Brokolinin giceklerini ayirip,kaynar,tuzlu suda 5-6 dak. haglayin.stiziin.Sogani ince dograyarak sivi yagda
kavurun.yarisini bagka bir kaba alin.Kalan soganabrokolileri ekleyin.3_4 dak.. sote edin.Firina dayanakli bir
kaba alin.Bu arada spagettiyi hasglayip,stzin.lspanagida haslayip,fazla suyunu siktiktan sonra énceden
ayirdiginiz sogana ekleyin.ispanagi ve soganida soteleyin. 2 kagik un ve 1 bardak suttide ekleyin koyulaginca
atesten alin.Igine cirpilmis 1 yumurtay karugtirarak ilave edin.En altta brokoli.Ustline haglanmis ve tuzlanip
yaglanmig spagetti,onun Ustine 1spanag: yerlestirin.rendelenmis peyniride serpin. 170 derece isitilmig firnda 15
dak. pisirin.

ML® Ispanakli Makarna icin tiklayin
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