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ISPANAK SOSLU PENNE

150 gram i1spanak

40 gram ¢amfistigi

Yarim su barda@i rendelenmis parmesan peyniri
4 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Yarim cay kasigi beyazbiber

1 paket penne makarna

1 su bardagi krema

2 dal taze kekik

2 dal taze feslegen

Uzerine:

1 su barda@i parmesan peyniri

Taze 1spanaklari haslayip, siiziin ve suyunu iyice sikin. igine tuz, beyaz biber, gamfistik, sarimsak ve parmesan
peyniri koyup, blendirdan gegirin. Sosu tavaya alip i¢ine krema, taze kekik ve feslegen ilave edin. Orta dirilikte
hasladiginiz penne makarna ile karistirarak, servis yapin.
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