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ISPANAK SOSLU PENNE

1 paket makarna

1,5 litre kaynar su

1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kasiJi ¢ig krema
350 gram ispanak

1 paket taze feslegen
50 gram dolmalik fistik
50 gram eski kasar

2 dis sarimsak

2 tath kasig tuz

Makarnalar 1 tath kasigi tuz eklenmis 1,5 litre suda yaklasik 15 dakika kadar haglayin. Haglama suyunun 1
bardagini kenara ayirdiktan sonra makarnalari siiziin.

Ispanaklari iyice yikayin ve ¢ok ince ince dograyin. Igine feslegen, dolmalik fistik, sarimsak, zeytinyagi ve 1 tatl
kagig! tuzu da ekleyerek mutfak robotundan gegirin. Makarnalari hagladiginiz tencereye sosu koyun, 3-4 dakika
pisirin ve hemen igine siizdiginiz makarnalari ilave edin. Uzerine de 2 kasik krema ve rendelenmis kasar
peynirini koyun, sadece 2-3 dakika sicak olmasini saglayacak kadar ateste tutun ve bekletmeden servis yapin.
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