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ISPANAK SAPI CORBASI

Yarim kilo ispanak sapi
2 adet patates

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad
4-5 su bardag sicak su
1 adet limonun suyu

4 adet sarimsak

Tuz, nane

Ispanak saplarini iyice yikayip, ince ince Kiyin. Patates ve havucu temizleyip, kiip kiip dograyip bir tencerede
salga ve tereyagdinda beraber kavurun. Uzerine dogranmis patates ve havucu ekleyin. Hemen ardindan 4-5
bardak sicak su katip 5 dakika haglayin. Tuzunu ayarlayin. Sonrasinda ispanak saplarini ekleyip, 10 dakika
daha pismeye birakin. Servis yapmadan énce, sarimsagi déviip limon suyu ve nane ile karistirin, ¢corbaya ilave
edin. Sicak servis yapin.
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