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ISPANAK KOKUNDEN CORBA

1 kilo 1spanak koku

1 kase yogurt

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sebzeli gegni
1 yemek kasigi nane

6 su bardagi su

Ispanak kéklerini yikayip dograyalim.Bir tencereye sana yagini ve dogradigimiz kuru sogani koyup hafif
kavuralim.Ispanak kéklerini de ilave edip karigtiraim.Un,yogurt,yumurta,sebzeli cesni ve sarimsagi rendeleyip
¢irpalim.Bu karigimi tencereye yavagca dokup surekli karigtiralim.Suyunu ilave edip kaynamaya
birakalim.Uzerine sana yagi ve nane ile sos yapalim.
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