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ISPANAK KOKU CORBASI

250 gr 1spanak koku

2 yemek kagsidi margarin

1 adet sogan

1/2 limon suyu

1 tutam tuz

1 cay bardagi haglanmis nohut
2 yemek kasigi salga

Yeteri kadar et suyu

Siviyagda rendeledigimiz soganlari kavurup, icerisine kiiglik dogradigimiz ispanak koklerini atiyoruz. Kokler
hafif renk degistirene kadar kavuruyoruz. Sarardiklarinda haglanmis nohutlari igerisine atiyoruz ve biraz daha
kavuruyoruz. Salgayi katip 2-3 dakika daha kisik ateste kavuruyoruz. Sonrasinda limon suyunu ve suyunu
koyuyoruz. 30 dakika orta ateste pisiriyoruz. Ocaktan alirken tuzunu ekliyoruz.
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