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ISPANAK KOKLU VE MANTARLI MAKARNA

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Spagetti Makarna

3 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
3 dis sarimsak

500 gr ispanak koki

3 adet domates

1 kase mantar

100 gr beyaz peynir

Birkac dal dereotu

Tuz

Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Ispanak koklerini yikayip stizin. Zeytinyadini isitip
kiyilmig sarimsaklari kavurun. Dogranmis domatesleri ekleyip, kisik ateste 15 dakika pisirin. Ispanak koklerini
ilave edin ve 5 dakika kavurun. Dilimlenmis mantarlari ekleyip 5 dakika daha kavurun. En son kiyilmig dereotu
ve tuzu ekleyip tatlandirin. Makarnayi 1 tath kagigi tuz ilave edilmis kaynar suda 10 dakika hagladiktan sonra
sizin. Ispanak koklu karigsim ile harmanlayip servis kasesine aktarin. Uzerine rendelenmis beyazpeynir
serpistirin. Hemen servis yapin.
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