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ISPANAK CORBASI (SAMSUN)

1 kg. Ispanak

1&apos;er ¢orba kagigi katiyag, un ve piring
Yarimsar bardak su ve yogurt

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Ispanagi yikayip, haslayip, ince ince kiyin ve tuz, karabiberini koyun. Bir tencerede tereyagini hafifge
pembelestirip, Ustline un konup kavurun. Igine 1spanak, su ve piring katarak agir ateste pisirin. Gerektiginde su
ilave edin. Pirincler pisince ¢orbanin icine yumurta sarisi ile ¢irpilmig yogurdu yavasga katin.
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