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ISPANAK CORBASI

1 demet ispanak

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet kuru sogan

1 demet nane

1 demet maydanoz
1 adet havug

2 adet patates

8 bardak su

Tuz, karabiber, nane
1 limon suyu

3 dis sarimsak

Bir tencerede erittiginiz yagda kiyilmis 1spanaklari, kiip dogranmig havucu, patatesi, sarimsaklari, sogani 5
dakika kadar kavurun. Uzerine suyu ekleyip kaynamaya birakin. Kaynayinca irice dogranmig nane ve
maydanozu da ekleyip 20 dakika kadar pisirin. Servis yapmadan dnce robotta gekip pire haline getirin.
Istenirse 3 gorba kasidi ¢ig krema da ¢orbanin tzerine dékin. Uzerine limon suyu ilave edip karistirin. Sicak
olarak servis yapin.
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