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ISPANAK CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

2,5 Su Bardag sicak sit

2 Adet orta boy patates

1 Su Bardag et suyu

1 Adet orta boy sogan

1 Cay Bardagi rendelenmis kasar peyniri
750 gr ispanak

Ispanaklari temizledikten sonra bol suda yikayin. Ardindan tuzlu suda haslayin. Haglaninca suyunu siizip ince
ince kiyin ve blenderdan gegirerek pire haline getirin. Ayr| bir tencerede patatesleri de kliclk parcalar halinde
haslayin ve onlari da blenderla ezin. Tencereye sana yagini ekleyin. Yag isininca igine rendelediginiz soganlarini
koyup kavurun. Soganlar pembelesince ispanak ve patates purelerini ekleyin. Uzerine sicak siit ile 1 bardak et
suyunu koyun. Ara ara karistirarak 20-25 dakika kadar pisirin. Gorbayi ocaktan aldiktan sonra rendelenmis
kasar peynirini ekleyin, 1-2 defa karistirdiktan sonra servis yapabilirsiniz.
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