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ISPANAK CORBASI

50 gr. tereyadi

1 sogan

250 gr. 1spanak yapragi
900 gr. tavuk suyu

Tuz

Karabiber

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 defne yaprag

Bir tutam hindistancevizi
150 gr. krema

Biraz yagda kizarmig ekmek pargalari

Tereyagini bir tencerede eritip kiylmig sogdanlari kavurun. Haglanmis ispanak yapragi, tavuk suyu, limon suyu,
hindistancevizi defne yapragi, tuz ve karabiberi ilave edin. Karistirarak kaynatin ve atesi kisip kapagi kapali
olarak 15-20 dakika pisirin. Defne yapragini ¢ikarip ¢orbayi sogumaya birakin. Daha sonra mikserle iyice ¢arpip
pure haline getirin. Tekrar tencereye koyup kaynatin. Servis yapmadan dnce kremayi katip karistirin. Yagda
kizarmig ekmek pargalari ile birlikte servis yapin.
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