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ISPANAK CORBASI

Elif Korkmazel

1 adet sogan

5 su bardagi su

1 corba kasigi margarin
1 kilo 1spanagin sapi

1 kase kirmizi mercimek
1 cay bardagi piring

1 adet domates

Yarim limonun suyu

2 dis sarimsak

Nane

Kirmizibiber

Tuz

Sogani yemeklik dodrayin. Tencereye alip suyu ilave edin. Margarini karistirin. Temizlenmis ispanak saplarini
kicUk kiguk dograyin. Mercimek ve rendelenmis patatesi corbaya ekleyin. Tuzunu koyup kaynatin.
Fokurdamaya baglayinca pirinci ilave edin. Piringler pisince ocaktan alin. Limon suyu, dévilmus sarimsak,
kirmizibiber ve naneyi karistirip gorbanin tizerine gezdirin.
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