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ISPANAK CORBASI

1 demet ispanak

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasigi margarin
1 adet sogan

6 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Ispanak yikanir, blenderden gegirilir, piire yapilir. Tencereye un ve margarin konur. Un sararana kadar kavrulur.
Uzerine ince kiyilmig sodan ve ispanak puresi eklenir. Birka¢ dakika kavrulur. Sicak su, tuz ve karabiber katilir.
Kaynama noktasina gelince kisilir. 5 dakika daha pisirilir. Sicak servis yapilir.
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