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İSOT ÇORBASI

Haliç Üniversitesi

Kırmızı biber 2 adet
Domates 1 adet
Buğday 1 fincan
Reyhan 1 tatlı kaşığı
Pul biber 1 tatlı kaşığı
Zeytinyağı

Biber ve domates közlenir ardından robottan geçirilir.
Tencerenin yarısına kadar su konulup buğdaylar kaynatılır ardından robottan geçirilen biber ve domates eklenir
özdeşleşene kadar (20 dakika) kaynatılır.
Baharatlar eklenip servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:140008 • adı:İsot Çorbası • gönderen:Nur Gün • indirme tarihi:04.04.2025 - 23:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isot-corbasi-vt102917
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/isot-corbasi-140008.jpg
http://www.tcpdf.org

