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YAHNI KEBABI

1 corba kasig tepeleme yagd

1 kilo kugbasi kemiksiz kuzu eti
1/2 tath kasigi un

1 tath kasidi tuz

5 su bardagi su (1 litre)

400 gram arpacik sogani

1 bag dereotu yapraklari

1) Yagi bir tencereye koyup kizdiriniz, etleri ilave edip biraktiklar suyu ¢ekip pembe bir renk alincaya kadar 8-10

dakika kavurunuz.
2) Ununu ilave edip bir kere karistirdiktan sonra, tuzunu ve suyunu ilave edip, kaynarken kdpigunu atiniz.

AJzini kapayip agir agir 30 dakika pismeye birakiniz.
3) Soganlari soyup yikayip slizdiriniiz ve soganlari ilave edip agir agir kaynatarak 45 dakika daha pisiriniz.

4) Uzerine dereotunu serperek atesten aliniz ve servis yapiniz.
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