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ISLIM KEBABI

50 Gr Sana Hamurisi

10 Adet sivri biber

2 Su Bardagi sivi yag

6 Adet Domates

1 GCay Kasigi karabiber- kirmizi biber
1 Kg. PATLICAN

2 Tath Kasigi salca

500 gr kugbas! et

Patlicanlari uzunlamasina kesip tuzlu suda bekletin. Suyunu stizip kizgin yagda kizartin. kagit havlunun dstiine
koyup fazla yagu alin. 2 bas kuru sogani margarinle kavurun kiicik kicik dogranmis kugbasi etleri ilave edin. 3
adet dogranmis sivri biberi ve kabugu soyulup dogranmig domatesi ekleyip soteleyin. Kirmizibiber karabiber ve
tuzu ekleyin. Patlicanlari caprazlamasina koyup hazirladigimiz icten 1 kasik koyup patlicanlari kapatin. Uzerine
dogranmis domates ve biberi kiirdanla batirin. Bu sekilde tepsiye dizin. Sal¢ayi bi subardadi suda eritip tepsiye
dokun. Firina verin.
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