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ISLIM KEBABI

EyUp Seving

500 gr. kuzu eti

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet patlican

2 adet yesil biber

2 adet tane karabiber
1 adet defne yapragi
1 su bardagi ilik su
Tuz

Eti pargalara boliin, tencereye yerlestirin. Uzerine kiigiik kiiglik dogradiginiz sogani, tuzu, tane karabiberi ve
defne yapragini koyun, Kisik ateste pisirin. Diger tarafta patlicanlar dérde bélin soteleyin, ortadan enlemesine
ikiye kesin. Etin Uzerine patlicanlar dizin, patlicanlari da dérde bdldiginiz domateslerle 6értiin. En Uste yesil
biberleri koyun, bir bardak ilik su ilave ederek kisik ateste kapagdi hic agmadan pisirin. Hazirladiginiz islim
kebabini pilav esliginde servis edin.
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