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ISLIM KEBABI

Yarim kilo kiyma

1 adet yumurta

1 adet sogan

5 ¢orba kasiJi galeta unu

2 dis sarimsak

5 dal maydanoz

Kimyon, kekik, tuz ve karabiber
Domates sosu igin:

4 adet domates

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi su

Tuz, karabiber

1 tutam seker

Kizartmak igin sivi yag

3 adet carliston biber

5 adet uzun patlican

1 su bardag@i kiraz domates
Kirdan

Once sosunu yapip pisirin. Kéfteleri yapip sekil verin ve firin kabina koyup firinda biraz pisirin. Sonra patlicanlari
kizartin. Pigen kofteleri kizaran patlican dilimlerinin ortasina koyup katlayin ve kiirdanla tutturun. Domates
biberle sisleyip tepsiye yerlestirin. Sosunu Uzerine dékun ve tekrar firina verip pisirin.
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