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ISLAMA

Malzeme

2 adet kurutulmus yufka

2 yemek kasigi salga

250 gr. kugbasi dana eti

2 adet yesil biber

1 adet sogan

1 cay kasigi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
1 cay kasigi karabiber

50 gr. cevizigi

2 bardak su

Bir tutam maydanoz

1 yemek kasidi Bizim Margarin

Hazirlanisi

Kurutulmus yufkalar bir kasenin i¢erisine kirilir. _

Biberler ve sogan kip seklinde dograndiktan sonra margarin ile sote edilir. Igerisine et ilave edildikten sonra
salga ve lezzet tuzu eklerek pisirilir.

Daha sonra suyu ile beraber yufka Gzerine dékullp, Gzeri kirllmig ceviz igi ve karabiberle dekore edilip servis
yapilir.
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