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ISLAMA KOFTE

1000 gr kiyma

1 su bardagi kimyon

1 tath kasigi kekik

1 paket kéfte harci

2 adet kuru sogan

Aldig1 kadar karabiber

0.5 yemek kasigi sirke

8 adet domates

1 tath kasidi kirmizibiber
12 dilim beyaz ekmek

3 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca
Aldig1 kadar tuz

0.5 su bardag su

3 yemek kasigi sana

0.5 yemek kasigi toz seker
Aldig1 kadar kivircik salata
2 adet sivri biber

Sosu igin kuru soganlari yemeklik dograyin. Sivri biberlerin, tohumlarini ¢ikardiktan sonra halka halka kiyin.
Sarimsaklari ayiklayip havanda veya sarimsak ezecegi ile ezin. Domateslerin kdk kisimlarini ¢ikarip kiip
seklinde dograyin. Tencerede sana klasik margarini kizdirip igine dogranmig kuru soganlari, kiyilmig
sarimsaklari ve sivri biberleri ekleyip sodanlar pembelesinceye kadar kavurun. Dogranmis domatesleri, sekeri,
sirkeyi, kekigi, kirmizi pul biberi suyu, tuz ve ¢ekilmis karabiberi ekleyip sos kivamina gelinceye kadar kisik
ateste pigirin. En son olarak igine salcayi ilave edip kokusu ¢ikincaya kadar pisirin. Koftesi igin gerekli
malzemeyi derin bir kaba koyup yogurun. Kofte harcina sekil verip pigirin. Ekmek dilimlerini kizartip Gzerlerine
bir bigak yardimiyla sana klasik surin. Hazirladiginiz domatesli sostan gezdirip Uzerlerine pismis kofteleri
yerlestirin. Koftelerin Gzerlerini kivircik yesillik ve ikiye kestiginiz kiraz domatesler ile sisleyin. Sicak olarak
servis edin.
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