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ISLAMA KOFTE

https://www.bim.com.tr

1 paket (400 gr) Emin dana-kuzu izgara kéfte
Yarim adet Hirrem et bulyon

1 corba kasigi Pervin tereyagi

1 tath kasidi Destan toz tatli biber

8 dilim bayat somun ekmek

1 su bardagi su

1 domates

4 tane kil biber

Yarim adet et bulyonun Gzerine 1 su bardagi kaynar su ilave edip eritin.

Bir tavada 1 gorba kagigi tereyagini eritin.

Uzerine 1 tath kagidi tath toz biber ve erimig et bulyonu ekleyip kaynatin.

Genisce, tercihen dokum bir tavay isitip 1 paket 1zgara kofteyi pisirin.

Koftelerin pismesine yakin dorde kesilmis 1 domatesi ve 4 adet kil biberi ekleyip tim malzemeleri tavadan alin.
Ardindan tavaya biberli suya batiriimis 8 adet bayat ekmek dilimlerini ekleyin ve arkali 6nll kizartin.

Tabaga 6nce kizarmis ekmekleri ardindan kofteleri ve son olarak biber ve domatesleri ekleyince 1slama koéfteniz
hazir.
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