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ISLAMA KOFTE

500 gram koftelik kiyma
1 adet ekmek

1 tath kasidi domates salgasi
2 yemek kasigi tereyagi
3 adet domates

2 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

2 dis sarmisak

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kiymaya rendelenmis sodan, karabiber ve tuz koyup yodurun. Yuvarlak yassi kéfteler yapip tereyaginda
kizartin.

Kofte yaginin igine salca, pul biber, rendelenmis domates ve tuz koyup sosu 5 dakika karigtirmak suretiyle
pisirin. Ekmegi dilimleyin ve dilimleri sosa iki tarafli batirin. Uzerine kofte koyun.

Dilimlenmis domates ve yesil biberle servis yapabilirsiniz.
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