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ISLAK ZENCI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

Sosu icin:

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

1 yemek kasigi kakao

Ceviz blyukliginde tereyagi
1 paket bitter ¢ikolata (70 gr.)
Sislemek icin:

Gekilmis antepfistigi

4 yumurta ve 1,5 su bardagi toz seker beraberce geker eriyene kadar girpilir.

Uzerine yarnim bardak sivi yag ve 1 bardak sut eklenerek iyice karigtirilir.

Uzerine unun yarisi, unun da tzerine kabartma tozu eklenir, iyice karistirilir.

Kalan un ve kakao eklenerek iyice karistirlir ve yadlanmis kare firin kabina dékulir.

180 derece 6nceden isitilmig firinda kontrolll olarak 30-35 dakika pigirilir.

Kek piserken sosu hazirlanir; siit seker ve kakao bir kaba alinir, karigtirarak isitilir.

Isininca tereyagdi ve bitter ¢ikolata eklenerek eriyinceye kadar karistirlir, kaynatmadan atesten alinir ve
sogumaya birakilir. }

Kek pisince ilk sicaginin gikmasi beklenir ve karelere bolinir. Uzerine soguk sosun tamami gezdirilir,
antepfistigi ile sUslenir.
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