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ISLAK SANDVIC

2 dig sarimsak

1 tane sogan

3 cay kasigi yeni bahar
3 kimyon

2 yemek kasi§i ketcap
2 rendelenmis domates
300 gr kiyma

100 gr margarin

1 cay bardagi su

5 dilim kagar peyniri

Soganlari ve sarimsaklari kiiglk dorayip kiymayla birlikte margarinle kisik ateste kavurun, rendelenmis
domatesleri ve ketcapi ekleyip icine suy koyup baharatlarini ekleyin 5 dakika daha kisik ateste pisirip yandan
kestiginiz sandivig ekmeklerini hargtaki suya batirin malzemeyi ekmeklere doldurun, tUzerlerine birer dilim kagar
peyniri koyup firina atin peynirler eriyene kadar tutun.
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