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ISLAK KURABIYE

125 Gr Sana Klasik

1 Cay Bardagi sivi yag

1 Adet yumurta

3 Su Bardagi Serbeti icin toz seker
1 Paket Vanilya-Kabartma Tozu

1 Cay Bardagi toz seker

125 Paket sana klasik yag

3,5 Su Bardagi un o

3 Su Bardagi SERBETI ICIN SU
25 gr kakao

ik dnce serbet malzemlerini kiiciik bir tencereye alin. Kisik ateste karigtirak sekerin erimesini saglayin.
Kaynamaya baslayinca 6-7 dakika kaynatin. lyice sogutun. Hamur yogurma kabina sana margarin, siviyag, toz
seker ve yumurtayi alip karistirin. Kakao, vanilya ve kabartma tozunu ekleyin. Unu yavas yavas ekleyip hamuru
yogurun. Ceviz blyukliginde pargalar kopartip, yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. (ben tepsiyi sana
margarin ile yaglyorum) 175 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Kurabiyeler sicakken soduk serbetin igine teker
teker atin, bekletip, ¢ikartin. Kurabiyeleri tekrar pisirdiginiz tepside sikisik sekilde ortasinda toplayin. Tencerede
az miktarda serbet kalacak. Kalan serbeti kurabiyelerin Gzerine dékip Uzerini bagka bir tepsiyle kapatin. Bir
gece bekletin. Bu islem sonunda kurabiyeler tim serbeti gekecek. Hindistan cevizi ve antep fistidi ile stsleyip,
servis edin.
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