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ISLAK KURABIYE

1 Paket Sana Klasik

1 Paket vanilya

1 Su Bardagi seker

1 Klclk Kase hindistancevizi
1 Paket kabartma tozu

3 Yemek Kagidi kakao

2 Adet yumurta

2 Su Bardagi su

Derin bir kap igerisine oda sicakliinda yumusamis sana klasik margarini koyalim. Seker ve yumurtalari da
kabin i¢erisine alalim. Un ile birlikte kabartma tozu , vanilya ve kakaoyu da ekleyerek yoguralim. Kulak memesi
kivaminda bir hamur olana kadar un ekleyelim. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparalim elimizde
yuvarlayarak sekil verelim. Pistiginde blyUyecekleri igin tepsiye dizerken aralarinda bosluk birakmaya dikkat
edelim. 170 derecede pismeye birakalim. Kurabiyeleri firndan almaya yakin 2 su bardadi soguk su icerisine 1
su bardadi sekeri dokerek iyice karistiralim. Bagka bir kabada hindistan cevizi koyalim. Kurabiyeleri firindan
aldiktan sonra sicakken sekerli suya batiralim ve 5-6 saniye bekletelim daha sonra hindistan cevizine bulayalim.
Bu islemi bltin kurabiyelere uygulayalim.

© lezzetler.com tarif no:80003 « adi:Islak Kurabiye « gdnderen:basar « indirme tarihi:02.04.2025 - 20:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-kurabiye-vt56241
http://www.tcpdf.org

