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ISLAK KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Su Bardagi toz seker

2,5 Su Bardagi su

1 Su Bardagi siviyag

1 Su Bardag ceviz

1 Gay Bardagi hindistancevizi
1 Su Bardag st

1 Tutam tuz

Oda sicakliginda yumugsamig Sana Hamurigi'ni, siviyag, st ve tuzu karigtirin. Ununu ilave ederek hamuru
yogurun. Hamurdan kiguk bir par¢a alip avug iginde acin. Igine ceviz koyup oval seklinde kapatin. Firinda Gzeri
pembelesinceye kadar pisirin ve sogumaya birakin. 2 bardak toz seker ve 2 buguk bardak suyla serbeti
hazirlayin. Serbet kaynamaya baglar baglamaz i¢ine soguyan tathlar atin. Arada alt Ust yaparak 4 dakika
serbette bekletin ve bolca hindistan cevizi serptigimiz borcama veya tepsiye kurabiyeleri ¢ikartin. Sonra tzerine
de bolca hindistancevizi serpin.
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